Les conseillers en restauration et revendeurs d'équipements
nous font confiance. N era’cor@

Depuis plus de 85 ans, InSinkErator aide les prestataires de services de restauration a gérer les

urﬁ;‘;f;i”;j déchets, a améliorer I'efficacité des cuisines et a réduire les colts d'exploitation.
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La table a vaisselle, la plomberie et les connexions électriques sont vendues séparément.
Une construction intelliqente. Une construction Depuis les broyeurs de déchets alimentaires et les systémes de réduction jusqu'aux distributeurs d'eau

KITCHEN BETTER™ chaude et systémes d'économie d’eau, InSinkErator posséde une solutions d'équipement commercial qui
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Créez votre systéme en personnalisant les composants.

Personnalisez votre systéme en choisissant un interrupteur ou un centre de commande, ainsi qu'un montage d'éviers a

auges ou un assemblage de bol d'évier. Pour réduire la consommation d'eau jusqu'a 70 %, envisagez d'ajouter un centre de
commande AgquaSaver® - notre centre de commande AS-101, exclusif, peut économiser des centaines de gallons d'eau chaque
jour et comprend une garantie gratuite et améliorée de 3 ans*

Présentation du cerveau

Interrupteur de I'opération.

et Centres

de commande Commencez par un simple interrupteur.

Vous pouvez également choisir un centre
de commande multifonction qui permet
des opérations automatisées, telles que
des fonctions d'inversion et des relais de
temporisation qui permettent a I'eau de
continuer a couler apres que le broyeur

a été éteint.

Réduire la consommation

CC-202 AS-101 MS CC-101 MRS d'eau lusqu’a 70 °/°‘
AquaSaver détecte la charge du broyeur
Montages d'éviers et régule le débit, en fournissant
a auges automatiguement la bonne quantité

d'eau quantité d'eau nécessaire pour
une utilisation optimale du broyeur.
En économisant jusqu'a 70 % sur les
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1] favorisa Une idée se construit et une marque nait. Ensemble de montage n° 5 #5 Court Adaptateur de collet n° 6 AguaSaver sautofinance en seulement
e la bride d'évier . .
. trois mois.

o oS e o La marque InSinkErator a été créée en 1938. Aujourd'hui,
Ia durablllte et Ia prOduCtIV| nous sommes le plus grand fabricant mondial de broyeurs
a déchets alimentaires a usage domestique et commercial.
Nos produits sont réputés pour leur efficacité énergétique
maximale et leur durabilité.

L'adaptabilité est I'une de nos
meilleures caractéristiques.

Nos broyeurs sont équipés de deux
types d'adaptateurs de col en acier

Adaptateur de collier #7 avec

Qu'il s'agisse de restauration rapide, de restaurants, d'établissements de santé ou d'écoles, delecteur éclaboussues et bouchon i(jrjqudable et 'dém ?dapttatetur cfe btrid”e
x 7 . . . . . N . . . oq oqon ¥ evier pour sadapter a toutes les tallies
nos broyeurs a dechets alimentaires aident les services de restauration a fonctionner 4 tailles. D'innombrables possibilités Assambiages - douverture d'évier. Personnalisez votre

de productiviteé. broyeur et votre opération de nettoyage

en choisissant parmi une variété
d'ensembles d'éviers a cuve congus pour
les tables a vaisselle ou les égouttoirs.

Disponible en 12", 15" ou 18"

de maniere optimale, en améliorant la productivité quotidienne par I'augmentation de

l'efficacité du personnel, la réduction des colts d'exploitation, le renforcement de la Avec uatre tailles, dont six modeles différents, nous avons

un broyeur a déchets alimentaires pour chaqgue taille

durabilité et 'amélioration de I'hygiene dans les cuisines. dentreprise. Du modele léger LC-50 au modele de grande
capacité 5 HP tous les broyeurs sont équipés d'une chambre Type A Type B Des contréles de I'eau
Détourne les déchets alimentaires des décharges de broyage en acier inoxydable, de broyeurs bidirectionnel ' qui permettent un
et réduit I'inefficacité. et de moteurs robustes pour un fonctionnement silencieux Commandes d'eau fonctionnement efficace.

et des performances supérieures.

Les déchets alimentaires qui se décomposent dans les bennes a ordures

créent des odeurs, attirent les nuisibles et constituent un terrain propice n X
a la prolifération des bactéries. Les broyeurs permettent d'éviter que CAPACITE / MODELES DU

les déchets alimentaires ne se retrouvent dans les bennes a ordures et

m A ,
13—:‘(1 Empéchez le reflux de I'eau dans la
a1 conduite d'eau a l'aide d'un brise-syphon.
) Lors de la mise en service de I'eau, une

électrovanne est activée afin d'assurer

les décharges. lls réduisent également les déplacements du personnel Travaux légers o2 Electrovanne Brise-syphon Vanne de contrble de débit que I'eau coule dans le broyeur. Une
vers la benne a ordures et le transport des déchets tout en augmentant ST G SSC-100 vanne de contrdle du débit fournit
I'efficacité et la rentabilité de la cuisine. Le résultat ? Les broyeurs automatiguement la quantité d'eau
a déchets alimentaires jouent un réle important dans la réalisation Capacité moyenne $sc-200 correcte pour un fonctionnement

d'économies et la promotion du développement durable. Grande capacité SSC-500 efficace du broyeur.

La garantie standard est d'un an a compter de la date d'installation. Les nouvelles installations du systéme de contrdle AquaSaver® qui comprennent un nouveau
broyeur et un nouveau centre de contréle AS-101 bénéficient d'une garantie de 3 ans sur I'ensemble du systéme, y compris le broyeur.





